EIN WUNDERBARES ERLEBNIS BEGINNT BEI UNS IMMER MIT

W Schaumwein

1/8 1 4,2 - Flasche 750 ml 19,9

CHARDI EXTRA BRUT

Isola Augusta (0)

Trockener Schaumwein, samtiger und harmonischer Ge-
schmack. Hergestellt mit der Charmat-Methode, aus der Char-

donnay-Traube. Charakteristischer Duft von Feldblumen, Akazie
und grinem Apfel.

RIBOLLA GIALLA EXTRA BRUT
Isola Augusta (O)

Trockener Schaumwein, sehr blumige und fruchtige Aromen,
kombiniert mit Zitrusfrichten. GenieBe den Ribolla Gialla Extra
Brut mit deinen Freunden und Uberzeugt euch von seiner
Eleganz.

PROSECCO ROSE BRUT
Isola Augusta | DOP Prosecco (O)

Schaumwein mit leuchtend rosa Farbe. Duftet nach Pfirsich und

Aprikosen. Perfekt kombinierbar zu unseren kostlichen Desserts.

U o ﬁﬁ?ﬁﬁ Rosewein

1/81 4,2 - Flasche 750 m! 19,9

MERLROSE (0)
Isola Augusta [ IGP Venenzia Giulia

Trockener Roséwein von der Merlot-Traube. Eleganz trifft
auf kirschrote Farbe und fruchtigen Geschmack.
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[ Jeine

(/Wﬁ' 5'«“4&0%/-/ WeiBwein

1/81 4,2 - Flasche 750 m! 19,9
RIBOLLA GIALLA
Venenzia Giulia | Isola Augusta 2022 (O)

PINOT GRIGIO
Friuli | Isola Augusta 2022 (0O)

SAUVIGNON
Friuli | Isola Augusta 2021 (O)

U o IQW Rotwein

1/8 1 4,2 - Flasche 750 m|19,9
PINOT NERO
Friuli [ Isola Augusta 2022 (0)

MERLOT
Friuli | Isola Augusta 2021 (O)

REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO
Friuli | Isola Augusta 2021 (0)

(/ o Q’f{(/f/ Dessertwein

0,113,9 - Flasche 375 ml 13,9

VERDUZZO FRIULANO
Friuli | Isola Augusta 2022 (O)

APEROL SPRITZ 6,9
Aperol - trockener WeiBwein - Soda (O)

APEROL PROSECCO SPRITZ 6,9
Aperol - Prosecco - Soda (0O)

BARITA SPRITZ 6,9
Barita - Soda (0)

HUGO SPRITZ 6,9
Prosecco - Holunderbltte - Soda (O)

LIMONCELLO SPRITZ 6,9
Prosecco - Limoncello - Soda (0O)

aus unserer Bar

WEISSER SPRITZER 3,9
Trockener WeiBwein - Soda (0O)

LILLET ROSE 6,9

Lillet Rosé - Schweppes Original Wild Berry (O)

GIN & TONIC 10,9
Bombay Sapphire London Dry Gin -
Schweppes Indian Tonic Water (O)

GIN & WILDBERRY 10,9
Beefeater Pink Gin -
Schweppes Original Wild Berry (O)

designed by NOEL-ART.AT



WAGYU SALAMI 27,9

Fior di Latte - Buffelmozzarella D.O.P. -
Wagyu Rinder Salami (100% Rind, BIO-Gewdurze) (A,G)

WAGYU PASTRAMI 36,9

Sauerrahm-Knoblauch Creme - Fior di Latte
Nach dem Backen: Rucola - Wagyu Pastrami
(BMS 6-8 oder hdher) - Réstzwiebeln - Oberskren (A,G)

g~ Pdflesh

Hochste Qualitat bedeutet, dass zum einen
nur die besten Zutaten und zum anderen

das beste Wagyu-Rindfleisch fur die Pizzen
ausgewahlt werden, um sicherzustellen, dass
lhre kulinarischen Erwartungen tbertroffen
werden.

Unsere exklusive Auswahl bietet Ihnen
unvergleichlichen Geschmack und zarte Textur,
die jeden Bissen zu einem kulinarischen Erlebnis
macht.

Den Marmorierungsgrad sprich B.M.S
(Beef Marbling Standard) unterteilt man in 12
Gruppen, die Fleischqualitat in 5 Klassen.

Unser Wagyu Pastrami befindet sich in der
Spitzenklasse 4-5 mit einem BMS von 6-8
oder hoher.

Als Begleitung empfehlen wir die Weine Sauvignon
Blanc (weif3) und Refosco dal Peduncolo (rot)
von dem Weingut Isola Augusta aus dem

wunderschoénen Friaul in Norditalien.

FLEISCHQUALITAT

5 Spitzenklasse B.M.S. 8-12
4 Sehr gut B.M.S. 5-7
3 Gut B.M.S 3-4
2 Mittel B.M.S. 2

1 Unteres MaB3 B.M.S.1

VISA

maestro mastercard

Kartenzahlung méglich.

A Gluten, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch, H NUsse, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere
In unserem Betrieb verarbeiten wir auch weitere allergene Zutaten. Preise in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben.




CAPRESE 11,9

Buffelmozzarella D.O.P. (kaltbelegt) - halbgetrocknete Tomaten «
frisches Basilikum - Olivendl extra vergine (AG)

CLASSICA 6,9 Q)

Olivenél - Meersalz - Rosmarin aus dem eigenen Krautergarten (A)

AGLIO OLIO 6,9 O

Olivendl - Meersalz - frisch gehackter Knoblauch (A)

p%xy W DIE KLASSIKER

MARINARA
- das Juwel aus Neapel 10,9 Q)

Sof3e aus sonnengereiften Tomaten -
aromatischer BIO-Oregano - frisch gehackter Knoblauch -
frisches Basilikum - extra natives Olivendl (A)

Eine der dltesten und ursprunglichsten Pizzavarianten.
lhre Schonheit liegt in der Schlichtheit und der Qualitat der
Zutaten.

LA REGINA MARGHERITA
- die Konigin Neapels 12,9

fein abgestimmte TomatensofBe nach unserem Geheimrezept -
frisches Basilikum - zart schmelzender Fior di Latte -
extra natives Olivendl (A,G)

Der Innbegriff italienischer Kochkunst.

Entstanden ist sie im Jahr 1889 in Neapel, als der Pizzabacker
Raffaele Esposito sie zu Ehren von Koénigin Margherita von
Savoyen kreierte. Die Zutaten spiegeln die Farben der
italienischen Flagge wider.

LA BUFALINA D.O.P. 14,9

Tomatensofe aus Kampanien - frisches Basilikum -
Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. (kaltbelegt) -
extra natives Olivendl (A,G)

COTTO 14,3

fruchtige TomatensoBe - frisches Basilikum -
zart schmelzender Fior di Latte - saftiger Beinschinken
aus Osterreich (AG)

Wir arbeiten nur mit frischen und hochwerti-
gen Zutaten, die Pizzen werden bei 480 Grad
rund 60 Sekunden lang in unserem original
italienischen Pizzaofen gebacken.

Da alle Speisen frisch zubereitet werden, kann es

zu den StoBzeiten zu Wartezeiten von bis zu 40
Minuten kommen.

~N V2

MILANO 14,3

fruchtige TomatensofRe - frisches Basilikum -
zart schmelzender Fior di Latte - milde, italienische Salami (A,G)

DIAVOLA 14,3

fruchtige TomatensofRe - frisches Basilikum -
zart schmelzender Fior di Latte - pikante, italienische Salami (A,G)

CALABRESE 15,9

fruchtige TomatensoRe - frisches Basilikum - zart schmelzender
Fior di Latte - pikante, italienische Salami - Nduja Calabrese -
suB-saure Peperoncini (A,G)

CAPRICCIOSA 14,9

fruchtige TomatensoRe - frisches Basilikum -

zart schmelzender Fior di Latte - saftiger Beinschinken aus
Osterreich - griine Oliven - geviertelte Artischockenherzen -
frische Champignons - extra natives Olivenél (A,G)

TONNARA 14,3

fruchtige TomatensofBe - frisches Basilikum - zart schmelzender

Fior di Latte - feiner Thunfisch - grine Oliven - frische Zwiebeln
(ADG)

RUSTICA 14,3

fruchtige TomatensofBe - frisches Basilikum - zart schmelzender
Fior di Latte - frisch gehackter Knoblauch - frische Zwiebeln -
knuspriger Bauchspeck - siBer Mais (A,G)

A Gluten, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch, H Nusse, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere
In unserem Betrieb verarbeiten wir auch weitere allergene Zutaten. Preise in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben.

Q Vegan -

Vegetarisch



%ﬁ/ 5 uﬁzﬂu(/%/(’/ +WEISSE“ PIZZEN OHNE TOMATENSOSSE

QUATTRO FORMAGGI 15,9

zart schmelzender Fior di Latte - wurziger Gorgonzola -
rauchiger Scamorza - feinster Grana Padano D.O.P. (A,G)

PIZZA CARBONARA 15,9

zart schmelzender Fior di Latte - orientalische Pfeffermischung
- knuspriger Bauchspeck - pasteurisiertes Eigelb - gehobelter
Grana Padano D.O.P. (A,C,G)

Mit dieser Kreation haben wir bei der
PIZZAMEISTERSCHAFT 2024 in Hamburg,
die TOP 10 in Europa erreicht.

W%/o W UNSERE SPECIALS

AMORE 17,9

fruchtige TomatensoBe - zart schmelzender Fior di Latte -
knackiger Rucola - sonnengereifte, halbgetrocknete Tomaten
- hauchdlnn geschnittener Prosciutto San Marco - gehobelter
Grana Padano D.O.P. (A,G)

Tipp: Fur den perfekten Genuss empfehlen wir einen cremigen
Burrata als Topping

Alle Pizzen auf Wunsch auch vegetarisch
oder vegan moglich!

MIMOSA 15,9

Sahnecreme -frisches Basilikum - zart schmelzender Fior di
Latte - saftiger Beinschinken aus Osterreich - stiBer Mais (A,G)

FUOCO 15,9

zart schmelzender Fior di Latte -frisches Basilikum - frische
Zwiebeln - frische Champignons - frisch gehackter Knoblauch -
knuspriger Bauchspeck (A,G)

GIALLI 17,9

suBe, gelbe Datteltomatensofe - zart schmelzender Fior di
Latte - knackiger Rucola - sonnengereifte, halbgetrocknete
Tomaten - cremiger Burrata (A,G)

GENOVESE 18,9

hausgemachtes Basilikum Pesto - zart schmelzender Fior di
Latte - knackiger Rucola - sonnengereifte, halbgetrocknete
Tomaten - hauchdUnn geschnittener Prosciutto San Marco -
gehobelter Grana Padano D.O.P. (A,G,H)

Jede Pizza kann auf Wunsch auch GLUTENFREI zubereitet werden. + 2,0

(Achtung Kontamination nicht ausgeschlossen)

- frische Zwiebeln Q) + 0,9

- griine Oliven ) + 0,9

- MaisQ) + 0,9

- Jalapenos Q) + 0,9

- frischer BIO Knoblauch ) + 0,9

- BIO Oregano @ +0,9

- Rucola Q) +1,5

- frische BIO Champignons ) +1,5
. Artischocken @ +1,5

- Gorgonzola
- rauchiger Scamorza

- pasteurisiertes Eigelb
(nach dem Backen)

. Basilikum Pesto @ +2,5
- halbgetrocknete gelbe Tomaten Q) + 2,5

- halbgetrocknete rote Tomaten Q) + 2,5

- Buffelmozzarella D.O.P. + 2,5
+1,5 - Beinschinken + 2,5
+1,5 - milde Salami + 2,5
- pikante Salami + 2,5
- Bauchspeck + 2,5
. Thunfisch + 2,5

- Prosciutto San Marco + 2,5

- suB-saure Peperoncini @ +2,5

- Burrata + 5,5

- gehobelter Grana Padano + 2,5
mind. 12 Monate gereift

~

A Gluten, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch, H Nusse, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere
In unserem Betrieb verarbeiten wir auch weitere allergene Zutaten. Preise in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben.

Q Vegan -

Vegetarisch



FRITZ KOLA 4,2 AQUA PANNA still 3,2

330 ml 250 ml

FRITZ KOLA ohne Zucker 4,2 AQUA PANNA still 6,9

330 ml 750 ml

FRITZ LIMO Zitrone 4,2 S. PELLEGRINO prickelnd 3,2
330 ml 250 ml

FRITZ BIO LIMONADE 4,2 S. PELLEGRINO prickelnd 6,9
Ananas Limette 750 ml

330 ml

PEDACOLA 4,2
330 ml

MUA4TLA Krduter Limonade 3,9

330 ml
WIESELBURGER Stammbrdu 4,9
RAUCH EISTEE Pfirsich 3,9 500 ml
330 ml o
FREISTADTER Bio Zwickl 3,9
RAUCH EISTEE Zitrone 3,9 330 ml
330 ml o
FREISTADTER Zwickl Radler 3,9
LEITUNGSWASSER 2,0 330 ml
Zitrone | Himbeere | Holunder
Jugendgetrénk BIRRA MORETTI 3,9
LEITUNGSWASSER 3,9 FRANZISKANER WeiBbier naturtrib 4,5
Zitrone | Himbeere | Holunder 500 ml
Jugendgetrank ..
GOSSER Alkoholfrei 3,9
500 ml
330 ml
SODA 2,5
Zitrone | Himbeere | Holunder
Jugendgetrdnk
250 ml
SODA 4,6
Zitrone | Himbeere | Holunder
Jugendgetrdnk
500 ml

APFELSAFT GESPRITZT 3,2
still | prickelnd

250 ml

APFELSAFT GESPRITZT 4,2
still | prickelnd

500 ml

VISA . D ® O

maestro mastercard

Kartenzahlung méglich.

A Gluten, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch, H NUsse, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere
In unserem Betrieb verarbeiten wir auch weitere allergene Zutaten. Preise in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben.



wlfee & Jeo
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ESPRESSO 2,9
ESPRESSO Doppio 4,2

KLEINER BRAUNER 2,9
Espresso, geschdumte Milch (G)

GROSSER BRAUNER 4,2
Doppelter Espresso, geschdumte Milch (G)

HAFERLKAFFEE 4,2
halb Kaffee, halb Milch (G)

VERLANGERTER 4,3

CAPPUCCINO 4,2 (G)
LATTE MACCHIATO 4,7 (o)

feeDgtsnte

KAKAO 3,9 (q)

HEISSE WEISSE SCHOKOLADE 3,9 (o)

SUSSE PIZZA 15,9
Nutella

Vanille-Mascarpone-Creme - Nutella - Haselnusskrokant

(AEFGH)

SUSSE PIZZA 15,9

Pistazie

Vanille-Mascarpone-Creme - Pistazien Creme -
gehackte Pistazien (A,E,F,G,H)

SUSSE PIZZA 15,9
Halb-Halb
Vanille-Mascarpone-Creme -

halb Nutella & Haselnusskrokant -

ee

HARI TEA 3,9

Hibiskus & Minze
BIO-zertifiziert & Fair Trade
300 ml

HARI TEA 3,9

Jasmintee & Ingwer
BIO-zertifiziert & Fair Trade
300 ml

DEMMERS TEEHAUS 3,9
Waldfrichte Cocktail

BIO Friuchtetee

300 ml

DEMMERS TEEHAUS 3,9
Krduter Geheimnis

BIO Krdutertee

300 ml

J

SUSSE PIZZA Klein 12,9

FUr den kleinen Hunger gibts die suf3en Pizzen

auch in Klein. (A,E,F,G,H)

Unsere Desserts im Glas wechseln
je nach Saison. Wir beraten Sie gerne.

halb Pistazien Creme & gehackten Pistazien (A E,F,G,H)

A Gluten, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch, H NUsse, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere
In unserem Betrieb verarbeiten wir auch weitere allergene Zutaten. Preise in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben.



